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Raducu Roman - Scoala Gimnaziala
»Nicolae lorga” Dersca

One of the Romanian Traditional Dish

This Beef Salad, known as

"salaté de boeuf"in Romania,
is:a popular dlSh typlcally

Anastasia's Dish
by raducu Roman
YOUTUBE

Raducu Roman - Scoala Gimnaziala
"Nicolae lorga” Dersca

One of our traditional dessert

» yeast ,&ggs. sugor k
buﬂer il and sait which are] mlxe

Anastasia Dessert
by raducu Roman

YOUTUBE

Easter cheesecake

Sernik is a delicious Polish-style cheesecake. There are many
varieties and regional recipes, but what makes them all truly
special is the cheese.

Polish farmer’s cheese, otherwise known as ‘Twaro6g’ or ‘Ser
Bialy’ (literally: ‘white cheese’) is unlike any other. It’s quite firm,
yet creamy. Naturally sweet, yet has a light note of sourness. It's
a star of many Polish dishes, including pierogi, breakfast spreads
and a variety of desserts.
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Esra Saragoglu- Raif Azak iHO- Erzurum-
Yoresel Yemek

Tereyagini tencerede eritip 6nceden haslanmig bugdaylari
ekleyin ve tizerine kaynar su dokiin. Bir kasede yogurt, 1 tane
yumurta sarisi ve 2 yemek kasig1 unu puriizsiz olana kadar
¢irpin. Karigimi ilitmak i¢in tencereden su alip karigtirin.
Yogurtlu karigimi yavas yavas tencereye ekleyin ve ¢orbayi
kaynayana kadar karigtirin. Sonunda tuz ve baharatini ekleyin.
Afiyet olsun.
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Yogurt Corbasi
by Esra Saragoglu
YOUTUBE

Esra Saragoglu- Raif Azak iIHO- Erzurum-
Yoresel Yemek

Dutlarin saplarini ayiklayip bir kaba alalim ve tizerini gececek
kadar su ekleyip 5 dk. bekletelim. Tavaya tereyagini koyup
eritelim ve suyunu stizdtigtimiiz dutlar: ekleyip 3 dk. kavuralim.
Sonra toz seker ekleyip karistiralim ve ¢irptigimiz yumurtalar: da
ekleyip pisirelim. Afiyet olsun.

Esra Saragoglu Dut Gullamasi
Tanitimi

by
YOUTUBE

Esra Saragoglu- Raif Azak iIHO- Erzurum-
Yoresel Yemek

Kuru tath kayisilar1 15 dk. kaynar suda bekletin. Sonra yikayip
teflon tencereye dokin. Uzerine 1 cay bardagi su ekleyip pisirin.
Kayisilar yumusayinca tereyagi koyup 1-2 dk. kavurun. Tabaga
alin ve tizerine doviilmiis ceviz ekleyerek servis edin. Afiyet
olsun.

Esra Saragoglu Kaysefe Tanitimi
by Esra Saragoglu
YOUTUBE

Esra Saracoglu- Raif Azak iHO- Erzurum-
Yoresel Yemek

Oncelikle serbetini hazirlayalim. Siit ile toz sekeri eriyene kadar
kaynatalim ve ocagin altin1 kapatalim. Tereyagi ve sivi yagi eritip
unu ilave edelim. Un esmerlesene kadar kavurup cevizleri
ekleyelim. 1-2 dk. sonra yavas yavas serbetini ekleyelim ve
karigtiralim. Ocagin altini kapatip servis edelim. Afiyet olsun.

Esra Saragoglu Un Helvasi Tanitimi
by Esra Saragoglu

YOUTUBE
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